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Offnungszeiten:
Mo, Do, Fr:
Samstag:

Sonn- und Feiertag:
Dienstag, Mittwoch:

Bod Woltersdorf

ab 16:00 Uhr
ab 14:00 Uhr
ab 12:00 Uhr
Ruhetag

e T AMA

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

Lieber Gast!

Fur die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw.
aus Osterreich wurden wir mit dem AB&Atrosiegel ausgezeichnet

Rind:Fam. Grasser Pdllauberg , Karnerta, Graz
Schwei n a SdugheriStafanpGrdBiiart und Fam. Fiedler, Leitersdc
WollschweinEi gene Z¢ichtung, Leit
HuhnASt ei rer huhnfi Lugitsch,
StollenkaseAlmenland Stollenkdse GmbH, Arzberg
Milch und Milchproduktelofmolkerei Thaller, Leitersdorf
und Produkte aus Osterreich mit de/@ ikéshegel
Eier :Fam. Goger, Bierbaum, Fam. Schmidt, Leitersdorf
ErdapfelFamilie Neuherz, Bierbaum, Familie Fuchs, Bad Waltersdorf
Gemiuse (Zwiebel, Karotten, Krautta us ¥ st err ei c
Gemduse der Saison (Salat, Gurken, Tomaten, Paprika):
Familie Radl, Gro3hart bei Sebersdorf
Apfel:Familie Handler, Leitersdorfberg
ForellenForellenzucht Franz Mauerhofer, Obersaifen

Weitere Partner, mit denen wir zusammenarbeiten:

Bauernbrot: Fam. Lang, Backerei Landeshammer, Wachmann
Kren: Fam. Tappauf aus Studenzen
Kéaferbohnen : Fam. Rauer aus Bierbaum
Kerndl, Schnapse, Safte, Most, Wein & Frizzante: Weinhof Pichler, Leiter:
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UBER UNS

Seit je her gibt es in der Oststeiermark Buschenschenken und
Heurigen.

Anfangs wurde nur Wein ausgeschenkt, der spater mit
Mehlspeisen (Weinbeil3er) und schlussendlich mit deftigen
Jausen erganzt wurde.

Unser Bergstadl schlief3t an diese TradliEmin etwas
anderer Forfman.

Gestartet wurde als Buschenschank. Durch die starke
Nachfrage nach steirischer warmer Kiiche wurden wir schon
nach dem ersten Jahr zum Heurigen.

Steirische Gastfreundschaft und die Qualitdt unserer
Produkte stehen im Vordergrund.

Wir legen grof3en Wert auf taglich frisch und selbst zubereitete
Schmankerl. Es werden ausschlieBlich Produkte aus
Eigenanbau und der Region verwendet. Die hohe Qualitat
unserer Weine ist uns sehr wichtig.

Auf rundl8 Hektar setzten wir unsere Trauben, die wir
schlief3lich zu 23 Sorten klasstdehTropfen verarbeiten,

die auch Kenner Uberzeugen. Unser Schwerpunkt liegt bei
klassisctrockenen steirischen Weinen. Wir kreieren diese
aber in verschiedenen Ausbaustufen, wie z.B. der Barrique.
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GING UNDTONIOGNATER
HAUSGEMACHT

SEASIDETONIC

4cl Seaside Gin (mediterran, fruchtig, aromatisch)

200ml Thomic water (fruchtig, bitter)
liebevoll serviert

HILLSIDETONIC
4 c | Hi I | si de Gi
200ml Thomic water (fruchtig, bitter)
liebevoll serviert

SCHIITONIC
Schilcher mit Thomic water
Dazu Zitrone und Minze

n

(wer :
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FUR FEINSCHMECKER WARME SPEISEN

Steirische Liahka,c) Gebratene Rippeg,p.G,m)

Eine Liebeserklarung an den Gaumen Spareribs in Barbeddarinade, Ofenkartoffel,
zarter luftgetrockneter Yadhopf Krautersol3e, feurige Grillsof3e und Brot
aromatischer Arzberger Stoll enk?aseg oAMOMLiamaeo)\m

dazu ApféChutney und Datteln im Speckmantel

Bauerntoasmit Spiegeleiac)

mit Geselchtem, Kase, Paprika
Oststeirische Kasevariatigne) _ Zwiebel, Garnierung & 2 Portionen Ketchup
i m Bergwerkstollen gereifter ATedi.chal mer i K2se
Erzherzog JohaHartkdsemit Rotwein gepflegt,
dazu Rollino und Kasebéallchen vom Thaller,
Weinkase & fruchtigantes Apf€hutney Kasetoasmit Spiegeleiac)

mit Kase, Paprika

Zwiebel, Garnierung & 2 Portionen Ketchup

Wolli s Speckbrog FUR DIE KINDER
verschiedener WS8lhieck, steirischer Lardo
steirischer Toskanaschinken und Garnierung KINDERRIPPERLG,D.M)

kleine Portion Ripperl
mit Ofenkartoffel & Krautersol3e

Kleine Portion Ofenkartoffe)
mit Krautersolie
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UNSERE KLASSIKER
SAURE SPEISEN Aufstrichvariatioawahlweise 3 Sorten
1 Wolli's Grammelschmalg  Kirbiskernaufstrich
LucullussalatG) 7 Verhackertes 1 Liptaueraufstrigh

gebratener Schafskéase im Speckmantel

auf Salat mit Kiirbiskernol Stadljaus’na.c.e.m

Geselchtes, Selchwdrstel, 2 Aufstriche
Rohschinken, K¢mmel braten vom
Wolli"s Speckspezialitaten fein geschnitten
Saures Allerlejc,G,L.m) etwas Kése & Garnierung, Bauernbrot
Rindfleisch, Presswurst, Hauswurst,
Kaferbohnen, Kéase, Ei & Garnierung
Kimmelbratenbroi,c,c,m)
Knusprig gebratener Schweinebauch

Geraucherte Forelle,p,H,w) auf Brot mit Garnierung
vom Bauern Mauerhofer aus Péllau
Mit Aufstrich,Preiselbeeren und Garnierung
Belegtes Brota,c,v)
gekochtes Geselchtes, Kiimmelbraten
Kase & Garnierung
Wurstsalatc,c,L,m)
mit Kase, Zwiebel & Garnierung

Ruckwurstbrot,c,c,m)
geselchtes, luftgetrocknetes Schweinskarree
Saure Bohnen auf Brot mit Butter & Garnierung

Kaferbohnen mit Zwiebel und Kernél

Kasebrot a,c,c,m)
Edamer und Emmentaler,

Gemischter Salat Butter & Garnierung

nach Saison mit Dressing oder Kernol
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NACHSPEISEN

Buchtelnhausg mocht(a,c.c)
gefullt mit feiner Marillenmarmelade

Dazu empfehlen wir unsere Heckenperle

Buchteln mit Vanillesolie,c.c)

Bergstadltascher{a.cF.G,H)
2 Palatschinken gefg¢llt mit uftiger Nougatcr eme

Dazu empfehlen wir unseren Samling 88

Kiche bis 21:00
Unsere Speisen und Getranke verstehen sich inkl. aller Steuern und
Abgaben. Bei jeder Jause sind 2 S{&)BroPreis inbegriffen. Fur
jedes zus?2tzliche Gedeck inkl. 2Stk.Brot erlauben wir uns
EUR 1,00 zu verrechnen.
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Allergeninformation gemiR Codex-Empfehlung

Kurzbezeichnung

Buchstabencodes*

glutenhaltige Getreide

Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch oder Laktose

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen

Weichtiere

AR Z] <| T| T 6 ™| Of.ef @2

* Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endpro-
dukt enthalten sind.
* Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU

Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt daruiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmit-
telallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.
Trotz sorgf2ltiger
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Herstellung

unserer
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@ Wein & Kulinorik

UNSER BAUERNLADEN

Damit Du Qual ABgt gshaadh zu Hause
wir Dir in unserem Bauernladen regionale Spezialitdten, die ausschili
von Bauern aus unserer Region stammen.

Wir bieten eine Vielfalt an heimischer Qualitat wie: Kerndl, Knabberk
Edelbrande, Honig, Marmelade, Brot, Geselchtes, unseren Wollispeck,
Kase, Weine, Fruchtsafte, Krautersalze, Essig, Krautertees, Kunsthan
und vieles mehr.

Frag uns und wir bestellen gerne fir Dich ein Bauernbrot oder richte
einen schonen Geschenkskorb als Mitbringsl.

Geriehte knpglorHautiiadeh istMo, b Bt &8 16:06 Unf, 'Sa® 45 14:36 ht lind !

und Feiertag ab 12:00 Uhr gedffnet. Am Dienstag und Mittwoch habe|
Ruhetag.




