
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Lieber Gast! 
 

Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. 
aus Österreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

 
 

Rind: Fam. Grasser Pöllauberg , Karnerta, Graz 

Schwein ăStyriaporkò:  Taucher Stefan, Großhart und Fam. Fiedler, Leitersdorf 

Wollschwein: Eigene Z¿chtung, Leitersdorf 

Huhn: ĂSteirerhuhnñ Lugitsch, Gniebing 

Stollenkäse: Almenland Stollenkäse GmbH, Arzberg 

Milch und Milchprodukte: Hofmolkerei Thaller, Leitersdorf  

und Produkte aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel  

Eier : Fam. Goger, Bierbaum, Fam. Schmidt, Leitersdorf 

Erdäpfel: Familie Neuherz, Bierbaum, Familie Fuchs, Bad Waltersdorf 

Gemüse (Zwiebel, Karotten, Kraut): aus ¥sterreich 

Gemüse der Saison (Salat, Gurken, Tomaten, Paprika):  

Familie Radl, Großhart bei Sebersdorf 

Äpfel: Familie Handler, Leitersdorfberg 

Forellen: Forellenzucht Franz Mauerhofer, Obersaifen 

 

 
Weitere Partner, mit denen wir zusammenarbeiten: 

Bauernbrot: Fam. Lang, Bäckerei Landeshammer, Wachmann 
Kren: Fam. Tappauf aus Studenzen 

Käferbohnen : Fam. Rauer aus Bierbaum 
Kernöl, Schnäpse, Säfte, Most, Wein & Frizzante: Weinhof Pichler, Leitersdorf 



ÜBER UNS 
 
Seit je her gibt es in der Oststeiermark Buschenschenken und 
Heurigen. 
 
Anfangs wurde nur Wein ausgeschenkt, der später mit  
Mehlspeisen (Weinbeißer) und schlussendlich mit deftigen 
Jausen ergänzt wurde. 
 
Unser Bergstadl schließt an diese Tradition - aber in etwas 
anderer Form ï an. 
Gestartet wurde als Buschenschank. Durch die starke  
Nachfrage nach steirischer warmer Küche wurden wir schon 
nach dem ersten Jahr zum Heurigen.  
 
Steirische Gastfreundschaft und die Qualität unserer  
Produkte stehen im Vordergrund. 
 
Wir legen großen Wert auf täglich frisch und selbst zubereitete 
Schmankerl. Es werden ausschließlich Produkte aus  
Eigenanbau und der Region verwendet. Die hohe Qualität  
unserer Weine ist uns sehr wichtig. 
 
Auf rund 18 Hektar setzten wir unsere Trauben, die wir 
schließlich zu 23 Sorten klassisch-edle Tropfen verarbeiten, 
die auch Kenner überzeugen. Unser Schwerpunkt liegt bei 
klassisch-trockenen steirischen Weinen. Wir kreieren diese 
aber in verschiedenen Ausbaustufen, wie z.B. der Barrique. 

 

NEU 
GINôS UND TONIC WATER  

HAUSGEMACHT 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

  

SEASIDE TONIC   
4cl Seaside Gin (mediterran, fruchtig, aromatisch) 

200ml Thomic water (fruchtig, bitter) 
liebevoll serviert 

 
HILLSIDE TONIC    

4cl Hillside Gin (w¿rzig, herbal) 
200ml Thomic water (fruchtig, bitter) 

liebevoll serviert 
  

SCHIL-TONIC   
Schilcher mit Thomic water 
Dazu Zitrone und Minze 



Bauerntoast mit Spiegelei  (A,G)     

mit Geselchtem, Käse, Paprika  
Zwiebel, Garnierung & 2 Portionen Ketchup  
 

Dazu empfehlen wir unseren Weißburgunder 

Gebratene Ripperl  (A,D,G,M)     

Spareribs in Barbecue-Marinade, Ofenkartoffel, 
Kräutersoße, feurige Grillsoße und Brot    
 

Dazu empfehlen wir unseren Merlot 

FÜR DIE KINDER 

KINDERRIPPERL (A,G,D,M) 

kleine Portion Ripperl  
mit Ofenkartoffel & Kräutersoße    

Kleine Portion Ofenkartoffel (G) 
mit Kräutersoße    

  

FÜR FEINSCHMECKER 

Steirische Liab  (A,G) 

Eine Liebeserklärung an den Gaumen 
zarter luftgetrockneter Wolliï Schopf  
aromatischer Arzberger Stollenkªse ĂMontanaroñ  
dazu Apfel-Chutney und Datteln im Speckmantel  
 

Dazu empfehlen wir unseren Muskateller 

Oststeirische Käsevariation (A,G) 

im Bergwerkstollen gereifter ĂTeichalmerñ Kªse 
Erzherzog Johann-Hartkäse - mit Rotwein gepflegt, 
dazu Rollino und Käsebällchen vom Thaller, 
Weinkäse & fruchtig-pikantes Apfel-Chutney  
 

Dazu empfehlen wir unseren Walter von der Traisen 

WARME SPEISEN 

Wolli´s Speckbrot  (A) 

verschiedener Wolli-Speck, steirischer Lardo 
steirischer Toskanaschinken und Garnierung  
 

Dazu empfehlen wir unseren Nostradamus 

Käsetoast mit Spiegelei  (A,G)     

mit  Käse, Paprika  
Zwiebel, Garnierung & 2 Portionen Ketchup  
 

Dazu empfehlen wir unseren Weißburgunder 



Stadljaus´n  (A,C,G,M) 

Geselchtes, Selchwürstel, 2 Aufstriche 
Rohschinken, K¿mmelbraten vom ĂStyriaporkñ 
Wolli´s Speckspezialitäten fein geschnitten 
etwas Käse & Garnierung, Bauernbrot  
 

Dazu empfehlen wir unseren Schilcher 

Kümmelbratenbrot (A,C,G,M) 

Knusprig gebratener Schweinebauch 
auf Brot mit Garnierung  
 

Dazu empfehlen wir unseren Urbanus 

Belegtes Brot  (A,C,M) 

gekochtes Geselchtes, Kümmelbraten 
Käse & Garnierung  
 

Dazu empfehlen wir unseren Welschriesling 

Käsebrot  (A,C,G,M) 

Edamer und Emmentaler, 
Butter & Garnierung  
 

Dazu empfehlen wir unseren Zweigelt 

  

Lucullussalat  (G) 

gebratener Schafskäse im Speckmantel 
auf Salat mit Kürbiskernöl  
 

Saures Allerlei  (C,G,L,M) 

Rindfleisch, Presswurst, Hauswurst,  
Käferbohnen, Käse, Ei & Garnierung  

 

Geräucherte Forelle  (C,D,H,M) 

vom Bauern Mauerhofer aus Pöllau 
Mit Aufstrich,Preiselbeeren und Garnierung  
 

Dazu empfehlen wir unseren Sauvignon blanc 
 

Saure Bohnen   

Käferbohnen mit Zwiebel und Kernöl  

Gemischter Salat   
nach Saison mit Dressing oder Kernöl  

Aufstrichvariation - wahlweise 3 Sorten  

¶ Wolli´s Grammelschmalz  
¶ Verhackertes 

UNSERE KLASSIKER 

¶ Kürbiskernaufstrich (G) 
¶ Liptaueraufstrich (G) 

Wurstsalat  (C,G,L,M) 

mit Käse, Zwiebel & Garnierung  

Ruckwurstbrot  (A,C,G,M) 

geselchtes, luftgetrocknetes Schweinskarree 
auf Brot mit Butter & Garnierung      
 

Dazu empfehlen wir unseren Cabernet blanc 

SAURE SPEISEN 



Küche bis 21:00 
Unsere Speisen und Getränke verstehen sich inkl. aller Steuern und  

Abgaben. Bei jeder Jause sind 2 Stk. Brot (A) im Preis inbegriffen. Für 
 jedes zusªtzliche Gedeck inkl. 2Stk.Brot erlauben wir uns  

EUR 1,00 zu verrechnen. 

   Buchteln, hausg´mocht...  ( A,C,G) 

gefüllt mit feiner Marillenmarmelade                                         
 

Dazu empfehlen wir unsere Heckenperle 

Buchteln mit Vanillesoße  (A,C,G)                                     

Bergstadltascherl  (A,C,F,G,H) 

2 Palatschinken gef¿llt mit luftiger Nougatcreme  
 

Dazu empfehlen wir unseren Sämling 88 

NACHSPEISEN 



* Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endpro-
dukt enthalten sind. 
* Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-
Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmit-
telallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 
* Trotz sorgfªltiger Herstellung unserer Gerichte kºnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer 
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

  

UNSER BAUERNLADEN 
 

Damit Du die ĂBergstadl-Qualitªtñ auch zu Hause nicht missen musst, bieten 
wir Dir in unserem  Bauernladen regionale Spezialitäten, die ausschließlich 
von Bauern aus unserer Region stammen. 
  
Wir bieten eine Vielfalt an heimischer Qualität wie: Kernöl, Knabberkerne, 
Edelbrände, Honig, Marmelade,  Brot, Geselchtes, unseren Wollispeck,  
Käse, Weine, Fruchtsäfte, Kräutersalze, Essig,  Kräutertees, Kunsthandwerk 
und vieles mehr. 
 
Frag uns und wir bestellen gerne für Dich ein Bauernbrot oder richten Dir 
einen schönen Geschenkskorb  als  Mitbringsl. 
 
Unser Bauernladen ist Mo, Do, Fr ab 16:00 Uhr, Sa. ab 14:00 Uhr und Sonnï 
und Feiertag ab 12:00 Uhr geöffnet. Am Dienstag und Mittwoch  haben  wir 
Ruhetag. 


